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Vom aussergewohnlichen Apéro Uber ein feines Menu bis hin zum kostlichen Dessert, unsere Kiche
erfillt Ihnen fast jeden Wunsch.

Wir mochten nicht nur Sie und lhre Liebsten verwohnen, sondern geben Ihnen Zeit,
sich ganz lhren Gasten zu widmen. Nach dem Essen sorgen wir in kirzester Zeit fur Ordnung, damit
Sie ungestort weiter feiern konnen.

Zudem bieten wir ihnen das gesamte Fest-Inventar wie Geschirr, Glaser, Bestuhlung und Zelte an.
Fur ein unvergessliches Fest stellen wir Ihnen gerne alles zusammen.

Freundliche Grlisse

Regula und Marcel Hanselmann mit Team

Unser langjahriges Motto

“Ob gross oder chli, mir sind mit Allem dabi”

FLEISCHHERKUNFT

Schwein: Schweiz

Rind: Schweiz

Kalb: Schweiz

Lamm: Australien, Neuseeland
Poulet: Schweiz

Fisch: Schweiz / EU Binnengewasser

Samtliche Preise verstehen sich in CHF und inklusive MwSt. Preisschwankungen vorbehalten

Haben Sie Allergien? Fragen Sie uns nach Spezialmenues.




Brunch

EINFACHER BRUNCH

Gipfel, versch. Brotli, Zopf

Butter, Honig, Konfi, Nutella

Kase- und Fleischplatte

Birchermusli, Kelloggs und frische Fruchte

warme und kalte Milch, Schoggi, Kaffee, Tee

O-Saft, Multivitamin, Stissmost, Mineral mit/ohne Kohlensaure

REICHHALTIGER BRUNCH

Gipfel, versch. Brotli, Zopf, div. Brote

Butter, Honig, Konfi, Nutella

Kase-, Fleisch- und Fischplatten

Joghurt, Birchermusli, Kelloggs und frische Frichte

Speck, Spiegelei und eine feine Butterrdsti

warme und kalte Milch, Schoggi, Kaffee, Tee

O-Saft, Multivitamin, Stissmost, Mineral mit/ohne Kohlensaure

Pro Pers.

Pro Pers.

26.50

31.50







Hpéro

BROTE

Gefiillte Brote, Meter oder Buchstaben
Kése, Salami, Schinken, Fleischkase, Lachs, Thon usw. Pro Pers.

Halbe Canapé Pro Stk.
Ganze Canapé Pro Stk.
Gefullte Handwerkerbrotli Pro Stk.
Gefullte Hotelbrotli Pro Stk.
Foccacia Pro Stk.

KALTE KOSTLICHKEITEN

Gemuse-Dipplatte mit 3 versch. Saucen Pro Kg
Gemuse-Dip im Glasli Pro Stk.
Tomaten-Mozzarella im Glasli Pro Stk.
Melonenwdrfel mit Rohschinken/Feta Pro Platte
Antipasti Schalen Pro Kg
Antipasti Spiessili Pro Kg
Sbrinz-/ Parmesanwadrfel Pro Kg
Tapas mit Lachs-, Schinken- oder Quarkmoussefullung Pro Kg
Pastetli mit Lachs-, Schinken- oder Quarkmoussefullung Pro Kg
Diverse Salatglasli Pro Stk.
Crevettencocktail Pro Stk.
Frachtekorb Saisonal Pro Stk.
Frichte-Becherli Saisonal Pro Stk.

Huusplatte

Schinken, Fleischkase, Salami, Rohschinken, Mostbrockli, etc.
Kaseplatte

Diverse Hart- und Weichkase

Huusplatte mit Kase

Diverses Fleisch mit Kase

Fischplatte

Gerauchtes Forellen- oder Felchenfilet,
Rauchlachs mit Meerrettichschaum




Hpéra

WARME KOSTLICHKEITEN

Bratschnitte

Hackfleischschnitte

Thonschnitte

Antipasti-Schnitte

Lauchschnitte

Kaseschnitte

Appenzeller Kasekuchlein

Hefeschnecke pikant

Pizzabrot (Pesto, Tomaten, Schinken)

Diverse Grill Party-Wurstli

Satay-Spiessli mit Erdnuss-Sauce

Hausgemachte Meatballs mit stss-scharfer Sauce
Hausgemachte Riceballs mit sUss-scharfer Sauce
Diverse Suppen im Espressotassli serviert

APERO RICHE
Nach ihrem Belieben zusammengestellt

Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.

Pro Pers.

5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
1.50
12.50
2.80
3.00
2.00
2.00
2.50

ab 23.00



VORSPEISEN-TELLER Pro Pers. ab 12.00
Pastete, Waldorf- und Rieblisalat, gerauchertes Forelle- oder Felchenfilet
Rauchlachs mit Meerrettichschaum und Sauce Cumberland

Melonenschiffli mit Rohschinken
Vitello Tonnato (Kalb)

Bunter Blattsalat mit Stppli im Glas
Spargeln weiss/grin mit Rohschinken und Sauce Hollandaise

SUPPEN

Bouillon mit Einlage (Fladli, Gemuse, Eierstich oder Sherry) 2dl
Ruebli-Ingwersuppe 2dl
Rieslingsuppe 2dl
Thurgauer Mostsuppe mit Apfelsticken 2dl
Gemusesuppe 2dl
Kurbiscremesuppe 2dl
Spargelcremesuppe 2dl

Minestrone 4 dl
Gulaschsuppe 4 dl
Gerstensuppe 4dl
Bundner Gerstensuppe 4 dl
Auch moglich in der Brottasse Pro Stk.

Weitere Suppen auf Anfrage




Salate

SALATAUSWAHL
Bunter Blattsalat Sellerie-Waldorf
Nussli (Saisonal) Kabis mit/ohne Speck

Gurken Linsen

Tomaten Reis

Tomaten-Mozzarella Couscous

Hornli mit Peperoni

Mais-Curry mit Ananas oder Schinken

Mais mit Peperoni
Ruebli
Rettich

Salatbuffet mit 5 Sorten Pro Pers.
Salatbuffet mit 6 Sorten Pro Pers.
Kerne, Ei und Croltons Pro Pers.
Bunter Blattsalat in der Schussel Pro Pers.
Landfrauensalat mit Ruebli- oder Randen-Julienne und CroGtons Pro Pers.
Nusslisalat mit Ei Pro Pers.
Nusslisalat mit Speckwdurfeli, Ei und CroGtons Pro Pers.

SALATTELLER

Gemischter Salatteller (5 Sorten) Pro Pers.
Wourst-Kasesalat einfach Pro Pers.
Wourst-Kasesalat garniert mit 5 Salaten Pro Pers.
Thonsalat garniert mit 5 Salaten Pro Pers.
Siedfleischsalat garniert Pro Pers.




Unsere Fleischauswabl

VOM SCHWEIN

Schweinscarrébraten Pro Pers. 17.00
Schweinsgeschnetzeltes Pro Pers. 14.50
Schweinsrahmschnitzel (Nierstiick) Pro Pers. 13.50
Schweinscordonbleu nach Wunsch gefullt Pro Pers. ab17.50
Schweinskrustenbraten Pro Pers. 15.00
Schweinsfilet im Speckmantel Pro Pers. 18.00

VOM RIND

Roastbeef Pro Pers.
Rindsschulterbraten Pro Pers.
Gespickter Rindsbraten Pro Pers.
Rindsgulasch Pro Pers.
Rindsfiletspitzen Stroganoff Pro Pers.

VOM KALB

Kalbscarrébraten Pro Pers. 24.50
Wiener Rahmgulasch an Zitronensauce Pro Pers. 16.00
Kalbsgeschnetzeltes Pro Pers. 18.00
Kalbscordonbleu nach Wunsch gefullt Pro Pers. ab 26.50
Kalbspiccata Pro Pers. 25.50
Zurigeschnetzeltes mit Pilzen Pro Pers. 19.00

Zweierlei Braten ab 20 Personen Auf Anfrage

VOM POULET

Pouletbrust Pro Pers.
Gefullte Pouletbrust Pro Pers.
Pouletgeschnetzeltes Pro Pers.

VOM FISCH
Lachs grilliert oder pochiert Pro Pers.
Fischknusperli ab 20 Personen Pro Pers.

VEGETARISCH

Tofuwdarfel mit Sesam Pro Pers.
Blumenkohl paniert Pro Pers.
Zucchetti-Piccata Pro Pers.




SAUCEN

Rahmsauce Sauce Béarnaise Weitere Saucen
Pfeffersauce Rotweinsauce auf Anfrage
Cognacsauce Paprikasauce

Currysauce Mostsauce

Safransauce Bratensauce

BEILAGEN

Kartoffelgratin hausgemacht Pro Pers.
Kartoffelstock Pro Pers.
Rosti Pro Pers.
Bratkartoffeln Pro Pers.
Diverse Teigwaren Pro Pers.

Spatzli hausgemacht Pro Pers.
Polenta-/Schnitten Pro Pers.
Reis / Wildreis Pro Pers.

Weitere Beilagen auf Anfrage

GEMUSE
Erbsli Bohnen

Broccoli Riebli

Rosenkohl Zucchetti
Blumenkohl Tomate Uberbacken

Spinat Fenchel Uberbacken

Lauch Ratatouille
Rotkraut Mischgemuse

Kohlrabi

Gemusevariante mit 2 Sorten
Gemlusevariante mit 3 Sorten

AUFPREIS
Bohnenpackli mit Speck umwickelt
Spinatgratin hausgemacht




Buffet-Plavsch

SPAGHETTI- ODER PENNEPLAUSCH

Napoli-, Bolognese-, Arrabiata-, Carbonara-, Cinque Pi- oder Gemuse-Sauce Pro Pers.
Lachs-, Gorgonzola-, Frutti di Mare- oder Pesto-Sauce Aufpreis pro Pers.
bis 20 Personen 2 Saucen
ab 20 Personen 3 Saucen
ab 30 Personen 4 Saucen
jede weitere Sauce ab 30 Personen Aufpreis pro Pers.

PIZZA-PLAUSCH fur Pizzadurchlaufofen

Pizzasauce, Mozzarellawurfeli

7 Sorten Beilagen nach Wahl zum Belegen:

Schinken, Salami, Thon, Sardellen, Peperoni, Champignons, Zwiebeln,

schwarze Oliven, Mais, Ananas, Rucola

mit Pizzarohlingen Pro Pers.
mit Pinsarohlingen Pro Pers.

jede zusétzliche Beilage Aufpreis pro Pers.

BURGERPLAUSCH

2 Sorten Burgerbrotli

Rinds Patty, Pouletschenkelsteak, Grillkase

Speck, Ei, Kase

Tomate, Gurke, Zwiebel, Krachsalat, Coleslaw Pro Pers.

GSCHWELLTI-PLAUSCH AB 10 PERSONEN

mit Kaseplatte, Kartoffeln, Butter, Konfi, Frischkase, Zigerbutter, Essiggemuse




KLEIN - ab 20 Personen

Poulet-, Schweinefleisch, Speck

Spareribs, div. Wirste, Hamburger

grilliertes Gemuse

Kartoffelgratin oder Gschwellti mit Sauerrahmsauce

MITTEL - ab 30 Personen

Poulet-, Rind-, Lamm-, Schweinefleisch, Speck
Spareribs, div. Wirste, Hamburger

grilliertes Gemuse und geflllte Champignon
Kartoffelgratin oder Gschwellti mit Sauerrahmsauce

GROSS - ab 40 Personen

Poulet-, Rind-, Lamm-, Schweinefleisch, Speck
Spareribs, div. Wirste, Hamburger

grilliertes Gemuse und geflllte Champignon

Fisch, Scampi

Kartoffelgratin oder Gschwellti mit Sauerrahmsauce

SPIESSLIGRILL - ab 20 Personen

Poulet-, Rind-, Schweinefleisch

Speck, Cipollata

Gemuse und Champignon

Kartoffelgratin oder Gschwellti mit Sauerrahmsauce

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

28.00

35.00

40.00

31.50
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Ab 20 Personen | vor Ort zubereitet

Alplermagronen mit Apfelmus und Rostzwiebeln

Risotto nach Wunsch/ Saison

Mah Mee mit Poulet

Mah Mee vegetarisch

Rotes Thai-Curry mit Poulet und Jasminreis
Rotes Thai-Curry mit Tofuwurfel und Jasminreis

Eifach und guet

Ghackets (Rindfleisch) und Hornli mit Apfelmus

Thurgauer Hackbraten an Mostsauce mit Kartoffelstock und 1 Gemuse
Sauerbraten (Rind) mit Kartoffelstock und 1 Gemise

Fleischvogel mit Polenta und 1 Gemduse

Kalbsadrio an Zwiebelrotweinsauce mit Tagliatelle und 1 Gemuse

Lasagne (Rindfleisch)
Gemlise-Lasagne (ab 5 Personen)
Riz Casimir mit Fruchten

Poulet sUss-sauer mit Basmatireis
Chili con Carne mit Brot

Heisser Fleischkase mit Kartoffel- und Blattsalat
mit Salatbuffet (5 Sorten)

Bauernschinken mit Kartoffel- und Blattsalat
mit Salatbuffet (5 Sorten)
im Brotteig mit Salatbuffet (5 Sorten)

Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.

Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.

Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.

Pro Pers.
Pro Pers.

Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.

16.50
ab 14.00
19.00
16.50
29.50
29.50




Fondue und Raclette

FLEISCHFONDUE CHINOISE

Schweine-, Rinds- und Pouletfleisch
Essiggemuse

3 verschiedene Saucen nach Wahl: Cocktail, Knobli, Tartar, Curry, Pikant

Reis, frisches GemuUse
Pommes-Frites (inkl. Fritteuse)

FLEISCHFONDUE CHINOISE DELUXE

Schweine-, Rinds-, Poulet-, Kalb- und Pferdefleisch
Essiggemuse

5 verschiedene Saucen: Cocktail, Knobli, Tartar, Curry, Pikant
Reis, frisches Gemise

Pommes-Frites (inkl. Fritteuse)

RACLETTE

4 \erschiedene Raclette-Kase nach Wahl
Nature, Rauch, Knoblauch, Pfeffer, Chili
Gschwellti und Essiggemuse

Jede weitere Kéasesorte

RACLETTE-TISCHGRILL

Schweine-, Rinds-, Pouletfleisch, Cipollata und Specktranchen
3 Sorten Raclettekase nach Wahl

Nature, Rauch, Knoblauch, Pfeffer, Chili

Gschwellti, Essiggemuse, 3 verschiedene Saucen

KASEFONDUE

Huus-Fondue
Moscht-Fondue
Chruter-Fondue
Chili-Fondue

Pro Pers.

Aufpreis pro Pers.

Pro Pers.

Aufpreis pro Pers.

Pro Pers.

Aufpreis pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.




Deasserd

Cremeschnitte
Mini-Cremeschnitte
Cremeschnitte Stange 60 cm
Erdbeerschnitte

Erdbeerschnitte Stange 60 cm
Cremerolle

Cremerolleli

Tortenstluck

Geburtstags- und Hochzeitstorten
Foto — Sujettorten
Fruchtschnitte / Brownie mini
Fruchtsalat

Fruchtsalat mit Glace nach Wahl

DESSERT IM GLAS

Panna Cotta mit Fruchspiegel
Schoggimousse

Gebrannte Creme
Sussmostcreme

Viele weitere Variationen auf Anfrage oder saisonal

BUFFET

Dreierlei Minidesserts
Viererlei Minidesserts
Flnferlei Desserts in Schusseln

Dessertvariationen auf Teller angerichtet

Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
nach Aufwand | pro Stk.
nach Aufwand | pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.

gross mittel

6.50/Stk. 4.00/Stk.

Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.

Pro Pers.

3.90
2.60
49.50
4.80
54.00
3.00
2.00
4.80

ab 12.50
ab 18.00
2.00
6.50
8.00

klein

2.90/Stk.

ab 13.50
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Rundwm-Serwice

FUR DEN TISCH
Gedeck nach Gebrauch
Serviette Duni
Stoffserviette
Tischlaufer téte a téte
Papier Tischtuch ab Rolle
Stofftischtuch

Hussen fur Buffettisch, inkl. Papiertischtuch abwischbar

DEKORATION

Blumen und Tischschmuck

Um lhrem Fest das vollendete Ambiente zu verleihen, liefern wir
lhnen gerne samtliche Dekorationen mit oder ohne Blumen.

PERSONAL

Damit sie ein unbeschwertes Fest geniessen kénnen, stellen wir
lhnen gerne auch Personal zur Verfugung.

LIEFERUNG

Ob nah oder fern, unsere kompetenten Mitarbeiter bringen
lhnen alles direkt an ihren Veranstaltungsort.

Pro Pers.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Stk.
Pro Meter
Pro Stk.
Pro Stk.

Pro Tisch

Pers. / Std.

ab 5.00
0.50
2.70
2.50

2.70
16.00
18.00

ab 7.50

70.00

Pro Weg ab 20.00
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SCHMITTE

EVENTLOCATION

GEBURTSTAGE
HOCHZEIT
FIRI\;I 'til

:

| EVENTLOCATION

ﬂ Miete (nur Raum) Pro Tag 550.00
" Mietreduktion (max. -30%)
Bei Lieferung / Bestellung von Essen 10%
: Bei Bezug der Getranke 10%
.w;‘."?‘v 2 i Bei Buchung mit Personal 10% wem

' AUSTATTUNG
" ca. 60 Plitze

.. Beamer & Leinwand
= Moderne SONOS Audioanlage
-t Tische & Bestuhlung

A
location.ch
| x



Hanselmann Catering

KKRAPF GmbH +4171695 2127
Bahnhofstrasse 5 info@hanselmann-catering.ch
8593 Kesswil www.hanselmann-catering.ch
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